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 ÁREA DE BIOCIENCIAS Y 
SOSTENIBILIDAD EN FORMACIÓN 

PROFESIONAL EUSKADI 



https://drive.google.com/file/d/1dE9mIxxVBUJhLutQSBgWKllPYpewuq7Z/view

https://drive.google.com/file/d/1dE9mIxxVBUJhLutQSBgWKllPYpewuq7Z/view


CÓMO HA SIDO 
NUESTRA 

EXPERIENCIA 
DE ECONOMÍA 

CIRCULAR?



CENTROS DE FP PARTICIPANTES

• Bizkaia, Álava y Gipuzkoa

• Bizkaia:

• Escuela Agraria de Derio

• Industria Alimentaria: Lea Artibai

• Escuelas de Hostelería de Artxanda, Galdakao y Leioa



CICLOS  DE LA FAMILIA AGRARIA :

- CICLO  MEDIO DE JARDINERIA Y FLORISTERIA
- CICO MEDIO DE PRODUCCION AGROECOLOGICA
- CICLO SUPERIOR DE GESTIÓN FORESTAL Y MEDIO NATURAL 
- CICLO SUPERIOR DE PISAJISMO Y MEDIO RURAL

DERIOKO NEKAZARITZA ESKOLA 
(ESCUELA  AGRARIA DE DERIO)



 PRODUCCION DE ALIMENTOS  ( HORTALIZAS DE TEMPORADA, FRUTA , HUEVOS Y CARNE)

OBRADOR DE TRANSFORMACION DE PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

ABASTECIMIENTO DEL COMEDOR  (50- 60 COMIDAS AL DIA) . COINCIDENCIA DE LA 
PRODUCCIÓN Y EL CONSUMO

GESTION DE LOS RESIDUOS (COMPOSTAJE)

DE CAMINO HACIA UN MODELO SOSTENIBLE : OBJETIVO: PRODUCCION CON RESIDUO 0



PROYECTO DE ECONOMIA CIRCULAR: UNIR PRODUCCIÓN -TRANSFORMACION - 
CONSUMO

PRIMER ESLABON DE LA CADENA: PROPORCIONAR  HORTALIZA DE TEMPORADA 
Y FRUTA CON LA QUE ELABORAR MENUS EN COMEDORES DE ESCUELAS DE 
HOSTELERIA 



Un proyecto integral para el desarrollo local



Ciclo formativo de grado superior: 
Procesos y calidad en la industria alimentaria
Modelo lingüístico: B

1) PROCESOS PRODUCTIVOS:



Ciclo formativo de grado superior: 
Procesos y calidad en la industria alimentaria
2) CONTROL DE CALIDAD:



Ciclo formativo de grado superior: 
Procesos y calidad en la industria alimentaria
3) ANÁLISIS DE LABORATORIO:



RELACIÓN CON EMPRESAS DEL SECTOR ALIMENTARIO

1) PROCESOS 
PRODUCTIVOS

2) CONTROL 
DE CALIDAD

3) ANÁLISIS DE 
LABORATORIO











QUÉ NOS HA APORTADO LA EXPERIENCIA?

✔ ENCUENTROS ENTRE DIFERENTES FAMILIAS PROFESIONALES

✔ INTEGRAR LA SOSTENIBILIDAD

✔ MEJORAR HÁBITOS DE CONSUMO

✔ CONOCER LA ECONOMÍA CIRCULAR

✔ MEJORAR LA OPTIMIZACIÓN DE RECURSOS

✔ FORTALECER EL COMPROMISO EN EL TRABAJO

✔ OFERTA DE PRODUCTOS LOCALES y DE TEMPORADA

✔ MEJORAR LA GESTIÓN DE RESIDUOS

✔ ESTABLECER NUEVAS SINERGIAS

✔ CONOCER NUEVAS TECNOLOGÍAS: IMPRESIÓN 3D Y LIOFILIZACIÓN DE ALIMENTOS



ESKERRIK ASKO
ESKERRIK ASKO

ESKERRIK ASKO
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